RESTAURACITA

GALICYJSKA

PRZYIECIE WESELNE

Przywitanie Patistwa Mtodych przez Rodzicow chlebem wiejskim wypieRanym
a takZe wodRa i wodgq — Rto z pary mbodej wybierze wodke wedtug starej
RraRowsKiej tradycji bedzie rzqdzif w matZetistwie.

Wezniesienie toastu — Relnerzy roznoszq tace z szampanem z malinami dla
wszystRich gosci.

Przyjecie odbywa sig przy stotach nakrytych Rremowym obrusem
i serwetRami pfociennymi. Dodatkowo znajdq sig na nim Rieliszki do wina oraz
wodRi 1 szRfo na napoje zimne. Na stotach znajdg sig rowniez Swiece i zwinigte
menu obiadu i Rolacji weselnej.

MENU GEOWNE:

Na stolach znajdujq sie: dzbanki z napojami zimnymi: wodq mineralng z kRawatRami
pomarariczy i cytryng , dzbanki z sokami: pomaraticzowy, jabtkRowy, grejpfrutowy,
czarna porzeczka, jak rowniez ( jesli patistwo zdecydujq si¢ na nasz alkohol):
RarafKi z biatym i czerwonym winem oraz wodRa w coolerach z lodem.



MENU

Przystawki: (wybor)
1. Soczyste fileciki drobiowe na lustrze sosu jogurtowo-bazyliowego
2. Pieczona karkgwka z morelowym oczKiem w RoniaRowo-sliwkowym sosie

Zupa: (wybdr)
1. Rosot drobiowy z maRaronem i kawatkami Rurczaka
2. Delikatny Rrem z biatych warzyw ze ztocistymi grzankami

Danie gédwne:(wybor)
1. Kompozycja faszerowanego schabu i pieczystego indyRa w sosie z lesnych grzybow
z ziemniakami puree i zestawem warzyw gotowanych
2. Roladki drobiowe z suszonymi pomidorami w sosie truflowym
podawane z RluskRami slgskimi i tagliatelle warzywnym

Deser:(wybor)
1. Lody waniliowe z musem truskawRowym i bita Smietang
2. Gruszka w sosie Rarmelowy z lodami waniliowymi i bitq Smietang

Okoto 21:00
Drugie ciepte danie (wybor)
1. Filet z Rurczaka faszerowany szpinakiem w sosie serowym
podany z opieRanymi ziemniakami w mundurkach i surowkq z czerwonej Rapusty
2. Zeberko w sosie pomidorowo-prwnym
podane z ziemniakami w mundurRach i Rapustq zasmazang

Okobo 23:30
Uroczyste wniesiente tortu weselnego
(zapewnia Para Mfoda [ub restauracja za dodatkowq opfatq)
Pierwsze Rawatki tortu Krojone sq przez Paristwa Mtodych,
nastepnie tort Rrojony jest przez Rucharza i podawany przez Relneréw wszystRim gosciom.

Okoto 01:00 danie gorgce(wybor)
1. Duszona wieprzowina z tartymi RluseczRami i warzywami
2. Bogracz Galicyjski

Okoto 2: 30 danie gorgce(wybor)
1. Krakowski barszcz czerwony z Rrokietem
2. Galicyjski ZureR z Kietbasq i jajkiem

Napoje zimne:
woda mineralna z kawatkami pomaraticza i cytryny
SORi : pomarariczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, czarna porzeczRa (1,00 [/na osobe)

Napoje na ciepto:
n Kawa Segafredo, Herbata Dilmah
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RESTAURACIA

GALICYJSKA
MENU NA ZIMNO

Pasztet drobiowy z Zurawing
Kompozycje mies pieczonych
(Rarczek w boczRu, schab ze Sliwkg, rolada drobiowa,
soczyste ptatki schabowe w Rminku pieczone)

Wedliny domowe
( kietbasa wiejska, szynka gotowana,
Rabanos wieprzowy, Rabanos drobiowy, boczek gotowany)
Duet Sledzi galicyjskich
Deska serow z miodem i orzechami
Tymbaliki drobiowe i wegetariatiskie
Smalec pana Raprala
Twardyg ze szczypiorkiem,
Ogorki Riszone z dgbowej beczki
pleczywo

Satatky:
SatatRa jarzynowa

Satatka z grillowanym Rurczakiem, satatq rzymskg, parmezanem i grzankami
Satatka nicejska z turiczyRiem, anchots, jajkami i oliwRami

Sosy:
chrzan zaprawiany jajem, sos czoSHROWY, S0S ZUrawinowy

Koszt kRolacyi weselnej wynosi: 190,00 z£/ za 1 osobe
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