RESTAURACIJA

GALICYJSKA

- 3sale—20/30/60 osob
«  wylqcznos¢ sali dla kazdej firmy, powyzej 20 0sob
. dekoracja swigteczna calej restauracji

« nieograniczony czas trwania uroczystosci, przy wyborze
dodatkowo bufetu zimnego
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Uroczystos¢ odbywa sie przy podtuznym stole, nakrytym obrusem
w kolorze bordowym, w tle stychac dzwiek koled i pastoratek.
Sale sg swigtecznie udekorowane.

Na stole znajdgq sie kieliszki do wina i szkto na napoje zimne.
Bedqg rowniez swiece, flakony ze swiezymi kwiatami i zwiniete
w rulon menu, a takze dzbanki z napojami zimnymi: wodg
mineralng, opcjonalnie dzbanki z sokami, karafki z biatym i
czerwonym winem oraz wodka w coolerach z lodem.

Dla Gosci, w koszyku na sianku, optatki wigilijne

Na poczqtek drink powitalny: kelnerzy roznoszqg tace
z Grzancem Galicyjskim dla wszystkich Gosci.

Ponizej znajdg Panstwo 2 pakiety menu w roznych cenach,
mozna wybrac gotowy, lub stworzy¢ wlasny i odestac w celu wyceny.
Na kolejnych stronach, propozycja bufetu zimnego,
alkoholi, dodatkowych dan gorgcych, i ciast.
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- MENU 1 e
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L Drink powitalny
Grzaniec Galicyjski

Przystawka / Zupa
Wigilijne pierogi z grzybami i kapustq

Staropolski zurek z kietbasq i jajkiem

Tradycyjny barszcz czerwony z grzybowymi uszkami

Danie glowne
Krolewski karp panierowany z kapustq z grochem
podany z ziemniakami w mundurkach

Soczysta piers z kurczaka w sosie z gorgonzoli
podana z frytkami maslanymi i satatkg wiosenng

Poledwiczki wieprzowe w sosie wlasnym,
podane z ziemniakami w mundurkach i bialg kapustq zasmazang

Deser
Szarlotka na ciepto w sosie truskawkowym
podana z lodami waniliowymi i bitq Smietang

Sernik wiedenski z musem truskawkowym

Napoje
Wigilijny Kompot z suszu, Woda, Kawa, Herbata
Cena za osobe 120 71
A -
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MENU 2
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&> Drink powitalny k= )

- Grzaniec Galicyjski P
Przystawka

Grillowany oscypek podany z zurawing

Staropolski sledzik w smietanie z jabtkiem i cebulkqg

Zupa

Zupa grzybowa z tazankami

Staropolski barszcz bialy na wywarze z suszonych grzybow

Danie glowne
Filet z kaczki w sosie wisniowym
podany z kaszq gryczang i czerwona kapustq zasmazang

Pieczen z dzika w sosie z Zubrowki
z ziemniakami w mundurkach i brokutami w ciescie piwnym

L.osos w sosie z biatego wina podany z ryzem i szpinakiem

Deser
Pralinki lodowe w czekoladzie, ptatkach migdatow i kokosie z sosem truskawkowym

Duet piernika z bakaliami i makowca

Napoje
Wigilijny Kompot z suszu, Woda, Kawa, Herbata

bL «

{ Cena za osobe 150 71 )
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Wariant Biesiady Staropolskiej =

Dania cieple i zimne podane sq w bufecie
(minimum 20 0sob)

Drink powitalny
Grzaniec Galicyjski

Menu

Barszcz czerwony z uszkami
Karp smazony w kruchej panierce
Soczysta piers z kurczaka w sosie z gorgonzoli
Pierogi z kapustg i grzybami
Ziemniaki opiekane w mundurkach
Kapusta wigilijna czerwona na occie wyparzona

Deska wiejskich wedlin i kietbas
Deska serow z miodem i orzechami
Pasztet drobiowy z zurawing
Satatka jarzynowa
Duet sledzi galicyjskich
Smalec pana kaprala
Ogorki kiszone z debowej beczki
Pieczywo
Chrzan z jajkiem

Szarlotka domowa

Napoje:
Woda, Kawa, Herbata, Kompot z suszu

Cena za osobe 180 71 «



hE

ni

] R ESTAURACIJA ‘

GALICYJSKA

Menu wege

Drink powitalny
Grzaniec Galicyjski

Starter

Grilowany baklazan faszerowany cukinig, marchewkq i cebulg

Danie Glowne

Risotto z grillowanymi warzywami

Deser
Puchar owocow

Napoje
Wigilijny Kompot z suszu, Woda, Kawa, Herbata

Cena za osobe 120 71
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- Bufet zimny

s Deska staropolskich wedlin i kietbas /
Deska serow z miodem i orzechami
Pasztet drobiowy z Zurawing
Potmisek sledzi w smietanie i oleju
Tradycyjna satatka jarzynowa
Smalec pana kaprala
Ogorki kiszone z debowej beczki
Pieczywo
Chrzan z jajkiem

Cena za osobe 50 71

Patera 7 ciastami

25 porcji (szarlotka, sernik, makowiec)
» G

7 250 7 g
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Wino domu czerwone lub biate karafka 0,75 L — 50 z{
Piwo z beczki Zywiec 0,51 — 15 zt
Wodka Wyborowa 0,51 — 70 zt
Wodka Absolut 0,5L — 80 z4
Soki owocowe 0,75 L — 15 zI
Napoje gazowane 0,2 [ — 10 z{
Pozostate alkohole do uzgodnienia

Open Bar
(uzupetnianie pustych butelek i karafek na stole)
Piwo lane Zywiec, Wino wytrawne, Wédka Wyborowa, sok pomararnczowy
3 h-50zt/o0soba
6 h-80zt/osoba

Dodatkowe dania gorgce

Potmisek pierogow z kapusta i grzybami 50 szt 200 zi.
Zurek z bialg kietbasq, jajkiem w czarce chlebowej — 15 zt/os.
Boeuf Strogonow — 15 zt/os.

Zeberko wieprzowe w sosie miodowo piwnym 25 zt/os.

Prezenty swigteczne
Zestaw (Wino, Kawa, Ciasto, Mikolaje)

90 7t/ szt

Dostepne

projektor, ekran, mikrofon

o,



RESTAURACIJA

GALICYJSKA




