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GALICYJSKA

niezapomniane smaki
kuchni polskiej
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GALICYJSKA

MENU 1

Drink powitalny
Grzaniec Galicyjski / Wino musujqce

Przystawka
Soczyste fileciki drobiowe na lustrze sosu bazyliowego

Grillowany oscypek podany z zurawing

Bulion drobiowy z makaronem

Danie gléwne
Poledwiczki wieprzowe w sosie wtasnym,
podane z ziemniakami w mundurkach i satatkq wiosennq

Piers z kurczaka faszerowana szpinakiem w sosie serowym
podana z frytkami maslanymi i satatkq wiosennq

Deser
Szarlotka na ciepto w sosie truskawkowym
podana z lodami waniliowymi i bitq smietang

Sernik wiedenski z musem truskawkowym
Napoje
Woda, Kawa, Herbata

Cena za osobe 130 zi i
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GALICYJSKA
2 MENU 2 e

Drink powitalny
Grzaniec Galicyjski / Wino musujqce

Przystawka
t.osos wedzony w kompozycji satat z serem feta i konfiturq cebulowq

Pierogi ruskie okraszone podsmazanq cebulkq

Zupa

Tradycyjny barszcz czerwony z domowymi uszkami

Staropolski Zurek z kietbasq i jajkiem w czarce chlebowej

Danie glowne
Filet z kaczki w sosie z wisniowym
podany z kaszq gryczanq i czerwonq kapustq zasmazanq

Pieczen z dzika w sosie z zubrowki
podana z ziemniakami w mundurkach i warzywami grilowanymi

Losos w sosie z biatego wina podany z ryzem i szpinakiem

Deser
Pralinki lodowe w czekoladzie, ptatkach migdatow i kokosie
podane z sosem truskawkowym

Napoje
Woda, Kawa, Herbata

N

Cena za osobe 160 zi
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: RESTAURACIA :

GALICYJSKA
BIESIADA POLSKICH SMAKOW

Drink powitalny e
Grzaniec Galicyjski / Wino musujqce

Grillowany Oscypek podany z zurawing
twardy wedzony ser, przygotowywany z mleka owczego, charakterystyczny dla polskich gor
Jest polskim produktem regionalnym, chronionym przez prawo unijne

Pierogi ruskie
najpopularniejsze polskie pierogi — recznie robione - ktorych smak zna kazdy Polak
popularny w Polsce i na Ukrainie rodzaj pierogow, ktorych nazwa wywodzi sie od Rusi

Zurek Galicyjski z kielbasq i jajkiem w czarce chlebowej
staropolska zupa, przyrzqdzana na bazie zakwasu z razowej mqki zytniej,
majqca charakterystyczny kwasny smak. Specjalnosc regionalnej kuchni polskiej

Piers z kurczaka faszerowana szpinakiem w sosie z gorgonzoli
podane z ziemniakami opiekanymi i kapusta zasmazanq

Zeberko wieprzowe w sosie miodowo-piwnym
Zeberko wieprzowe to najczesciej spotykane danie w kuchni polskiej.
Podczas przygotowania jest podsmazane a nastepnie duszone w miodzie i piwie.
Karmelizowany sos pomidorowo-miodowo-piwny jest uzupetnieniem wyrazistego smaku zeberka

Szarlotka na cieplo z lodami waniliowymi
Tradycyjny deser z ciasta kruchego i jabtek. Wypiekana jest na cienkim ciescie

a na wierzch przygotowywana jest stodka kruszonka. Dzieki prazeniu jabtek z cynamonem
szarlotka nabiera bardzo aromatyczny, lekko stodki smak.

Napoje
Woda, Kawa, Herbata

Cena za osobe 150 zi

BIESIADA POLSKICH ALKOHOLI

Wyborowa, Zubréwka, Wisniéwka, Sliwowica, Zywiec

Cena za osobe 40 zi )
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GALICYJSKA

Menu dla dzieci
(do lat 14)

Zupa

Bulion drobiowy z domowym makaronem
Danie Glowne
Ztociste pasemka z kurczaka w chrupiqcej skorupce

podane z frytkami i satatkq wiosennq

Deser
Lody owocowe z bitq smietanq

Cena za osobe 70 zi
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Menu wege

Drink powitalny
Grzaniec Galicyjski / Wino musujqce

Przystawka

Grilowana cukinia faszerowana pomidorem i czerwonq cebulq

Danie Gloéwne
Papryka faszerowana ryzem i warzywami
zapieczona z parmezanem

Deser
Szarlotka na ciepto w sosie truskawkowym

podana z lodami waniliowymi i bitq smietanq

Napoje
Woda, Kawa, Herbata

Cena za osobe 130 zi
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2 Bufet zimny S
\ (300g / osoba) )

N

Deska staropolskich wedlin i kietbas
Deska serow z miodem i orzechami
Pasztet drobiowy z zurawing
Potmisek sledzi w smietanie
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pieczywo
Chrzan z jajkiem

Cena za osobe 50 zi

Bufet stodko owocowy

(300g / osoba)

szarlotka, sernik, banany, winogrona
»
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Cena za osobe 40 zi I
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Napoje
Wino domu czerwone lub biate karafka 0,75 L — 50 zt
Piwo z beczki Zywiec 0,51 — 16 zi
Wodka Wyborowa 0,51 — 70 zt
Soki owocowe 0,75 L — 15 z4
Napoje gazowane 0,2 | — 10 zt
Pozostate alkohole do uzgodnienia

Open Bar

(uzupetnianie pustych butelek i karafek na stole)

Piwo lane Zywiec, Wino wytrawne, Wédka Wyborowa, Sok pomarariczowy, Pepsi

3 h - 50 zt / osoba 6 h - 80 zt/ osoba

Torty
Czarny las — 30 zt / os
Bezowy - 30 zt/ os
Owocowy - 30 zt / os
Czekoladowy z wisniami - 30 zt / os

Dodatkowe dania gorqce
Zurek z kietbasq i jajkiem podany w czarce chlebowej — 30 zt / os
Boeuf Strogonow — 30 zt / os
Zeberko wieprzowe w sosie miodowo piwnym 35 zt / os
Piers z kurczaka w sosie z gorgonzoli 35 71 / os

Pudetka pozegnalne dla Gosci 40 zt / szt (400g)

szarlotka, sernik

Dostepne: projektor, ekran, mikrofon
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